LE VILLAGE DE SAINT-MONT

A mi-chemin entre Toulouse et Biarritz, le vignoble de
Saint Mont se situe sur une terre riche d'histoire,
jalonnée de villages pittoresques et d’églises romanes,
témoignages d'un autre temps. Ses vignes se trouvent
a la croisée des deux principaux chemins de Saint-
Jacques-de-Compostelle. Cest en 1050 que le
Vignoble de Saint Mont trouve ses origines quand les
moines bénédictins fondérent le Monastére de Saint-
Mont. Grace aux pélerins en route pour Saint-Jacques
-de-Compostelle, la réputation des vins de ce territoire
se propage.
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LES VINS ET LE VIGNOBLE

L'appellation Saint Mont s'étend sur les premiers
coteaux du piémont pyrénéen, a égale distance entre
les Pyrénées au Sud et I'Océan Atlantique a I'Ouest.
Les parcelles sont plantées sur des coteaux situés de
part et d’autre de la vallée de 'Adour et de son affluent,
Arros. Elles s’étendent sur les pentes au cceur d’'une
région agricole ou dans les plaines, la culture des
céréales et I'élevage ont une place importante.

Les températures, globalement douces sont
homogenes sur toute la zone géographique. La
pluviométrie présente, quant a elle, des différences
importantes d’Est en Ouest. En période de vendanges,
entre fin d’été et début d’automne, le temps est plutdt
chaud et souvent sec, notamment sous I'action du vent
venant du sud « foehn », qui souffle fréquemment
durant cette période. Cela permet de récolter les baies
a une maturité parfaite, notamment sur les cépages
Tannat et les Mansengs. Outre la climatologie, la nature
des sols constitue le terroir d'une appellation et sa
typicité.
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LES CEPAGES

Plusieurs cépages aujourd’hui mondialement répandus,
trouvent leur origine dans cette région du piémont
pyrénéen, comme l'attestent les ampélographes les plus
renommés. Ainsi, en 1980, les vignerons déciderent
d'utiliser exclusivement des cépages ancestraux et
autochtones, tous originaires de cette zone du piémont
pyrénéen.

Les cépages rouges : Les cépages blancs :
e Tannat ¢ Gros Manseng
e Pinenc (Fer Servadou) e Petit Courbu
e Cabernet Sauvignon et Franc e Arrufiac

® A VOIR
@ Le village historique
@ L'église duvillage
@ L'ancien Monastére (extérieur)
O

La parcelle pédagogique

<= A DEGUSTER

@ Boutique de Saint-Mont
05 62 69 69 50 www.plaimont.com

D A VISITER

@ ChaiL'atelier des Cépages
Visite guidée (1 heure) sur réservation
05 62 69 62 87 visites@plaimont.fr

@ La Galerie Bleue-Plaimont
Au dessus de la boutique de
Saint-Mont



Saint-Mont

Entre Vignes et Adour
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L‘Isle-jourdain.
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SAINT-MONT, GERS
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apprenti-ampélographe et détectez les différences entre

devenir sur notre territoire. A travers les saisons, devenez
les feuilles, les grappes...

LA PARCELLE PEDAGOGIQUE

actuels) et 21 cépages (variétés de raisins)
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